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- Nécessaire adaptabilité 

 Temps personnel qui s’articule avec les rythmes et besoins des camarades 

 Apprentissage exigeant (hygiène, gestion du masque) 

 Développer des aptitudes de coopération et de camaraderie, car le volume 
de la voix doit être modéré pour encourager la conversation. 



PROTOCOLE SANITAIRE = changement d’organisation 

présence des 
animateurs                            
                                  

(approximatif)                 
11h30 

TEMPS 1                              
 
 
 
 

TEMPS 2                                  
 
 
  
 

  TEMPS 3 
 
                                                  

 
13h30 

DANS LES CLASSES 
(activités proposées aux 
élèves) 

CE1/CE2   CE2A  CE2B         
CM1A      CM1B  

CM1/CM2 CM2A CM2B 
 
 

CPA CPB  CP/CE1          
CE1A CE1B 
 
 

CANTINE 
(passage en 3 services) 

CPA CPB  CP/CE1         
 CE1A CE1B 
 
 

CE1/CE2   CE2A  CE2B          
   CM1A CM1B  

CM1/CM2 CM2A CM2B 
 
 

RÉCRÉ 
(dans les zones) 

 CM1/CM2 CM2A CM2B 
 
 

CPA CPB  CP/CE1          
CE1A CE1B 
 
 

CE1/CE2   CE2A  CE2B          
   CM1A   CM1B  
 

11h30 =  
Les animateurs montent directement en classe  

(sauf pour les CM1-CM2 et CM2A et B = vont  directement en récréation). 
  

Chaque animateur prend en charge un groupe . 
Nous avons fait le choix de faire manger les plus jeunes en premier.  

Cette organisation sera fixe.  

 



Nous remettrons en place le fonctionnement « self » dès que le contexte sanitaire le permettra. 

 

- Pour le moment = les avantages du self (rythme de repas, choix, autonomie , liberté de se retrouver…) laissent la 
place à un service moins personnalisé.  

- Dans la mesure du possible = nous gardons le principe du choix (deux entrées et desserts). Le personnel fait de son 
mieux. L’organisation a pu être mise en place dès le premier jour.  

- Avec la collaboration efficace de tous (personnels de cuisine, gardienne, adjoint, animateurs,  équipe enseignante) , 
nous travaillons à encadrer ce moment dans les meilleures conditions sanitaires  (et relationnelles) possibles . 

FONCTIONNEMENT 

- Plus de self (éviter les manipulations), 

- 3 services pour éviter que la salle réunisse trop d’enfants en même temps, 

- Les élèves sont servis à table par les animateurs /personnel de cuisine, 

- les enfants doivent rester assis et ne pas manipuler les plats communs.  

 

 

Créneaux de 30 à 45 mn  

- lavage de mains, servis individuellement,  assiettes installées, temps du repas 

-  débarrasser, nettoyer, désinfecter et réinstaller les  assiettes pour les groupes 

suivants. 





Merci de confier 2 masques à votre enfant/jour (changement à 13h30) 

 

Blouson + masque + boîte à goûter + gourde + cartable = 
ils vont développer de très belles compétences en organisation 
personnelle !!! 

 

 

Nous ne pourrons en assurer la gestion . 

( merci de votre compréhension) 


